附件3
不合格检验项目小知识


（一）噻虫胺
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆、蚜虫、斑潜蝇等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，噻虫胺在茄子中的最大残留限量值为0.05mg/kg。
（二）毒死蜱
毒死蜱是一种硫代磷酸酯类有机磷杀虫剂，具有良好的触杀、胃毒和熏蒸作用。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用毒死蜱超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，毒死蜱在马铃薯中的最大残留限量值为0.02mg/kg。

（三）二氧化硫
二氧化硫、焦亚硫酸钾、亚硫酸钠是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，使用后产生二氧化硫残留。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定香辛料花椒中不得使用二氧化硫。二氧化硫进入人体后最终转化为硫酸盐并随尿液排出体外，少量二氧化硫进入人体不会对身体带来健康危害，但若过量食用可能引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。

（五）乙螨唑
乙螨唑（etoxazole）是一种具有独特结构的新型杀螨剂，属于二苯基恶唑啉衍生物，主要用于防治苹果、柑橘的红蜘蛛，对棉花、花卉、蔬菜等作物上的叶螨、始叶螨、全爪螨、二斑叶螨、朱砂叶螨等均有卓越防效。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2026）中规定，乙螨唑在橙子中的最大残留限量值为0.02mg/kg。

（6） 过氧化值
[bookmark: _GoBack]过氧化值是衡量油脂及含油食品氧化变质程度的核心理化指标，主要用于反映油脂在氧化初期产生的氢过氧化物含量。长期食用过氧化值超标的食品，其中的过氧化物会破坏人体细胞膜结构，产生自由基，加速机体衰老，并增加胃癌、肝癌、动脉硬化等慢性病的发病风险。严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。《食品安全国家标准 糕点、面包》（GB 7099-2015）中规定，过氧化值不得超过0.25g/100g。
